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L’ Area de Promocié Econdmica oferira aquest curs 820 hores de
formacio ocupacional en I’ especialitat de cuina

Dimecres 16 de gener de 2013

L’ Area de Promoci6é Economica de I’ Ajuntament de Castellar oferira aquest curs
2012-2013 820 hores de formacid ocupaciona adrecada a persones en situacio

d atur. El Servei d’ Ocupacio de Catalunya (SOC) varesoldre el passat 12 de
desembre | atorgament d’ una subvencié al’ Ajuntament de 69.000 euros, que
permetrafinancar integrament la realitzacio de dos cursos en I’ especialitat de cuina.

El primer d’ aquests cursos, que va comencar € 18 de desembre de 2012, es portaa
terme finsafinals del mesde marc al’ Espai de Cuina dels Safareigs de la Baixada
de Palau i té una durada de 320 hores. Consta de cinc moduls que inclouen els
segiients continguts: ofertes gastronomiques senzilles i sistema de provisionament
(70 hores), cuina creativai d’ autor (30 hores), cuina espanyolai internacional (80
hores), decoracié i exposicié de plats (60 hores) i, finalment, practiques
professionals no laborals (80 hores).

Aquesta oferta formativa, que porten aterme 16 alumnes, complementa la de 500
hores que els mateixos alumnes van realitzar e curs 2011-2012. Lafinalitzacié

d' aquests dos cursos els permetra obtenir el Certificat de Professionalitat de
cuiner/a. Cal assenyalar que quatre alumnes més, que van cursar la primera part de
la proposta el curs passat, es van inserir |aboral ment.

D’ dtrabanda, el mes de mar¢ marcaral’inici del segon curs de cuinaque s oferiraa
I’Espai de Cuinadels Safareigs de la Baixada de Palau i que constara de 500 hores
de formacio. En aquest cas, |a proposta consta de nou moduls formatius: seguretat,
higienei proteccié ambiental (60 h), preelaboraci6 i conservaciod de vegetasi bolets
(60 h), elaboraci6 basica d hortalisses, llegums secs, pastes, arrossosi ous (70 h),
preelaboracid i conservacio de peixosi crustacis (60 h), elaboraci6 basicade plats
elementals de peixosi crustacis (60 h), preelaboracid i conservacio de carns, ausii
caca (70 h), elaboracio basica de plats elementals de carns, ausi caca (70 h),
elaboraci6 basica de rebosteriai postres (40 h) i formacié complementaria (10 h).

La Regidoria de Promocié Econdmica, que ha rebut 200 sol licituds per realitzar
aquest curs de 20 places, haanunciat que €l 22 i € 24 de gener dura aterme diverses
sessions formatives sobre el contingut del cursi de selecci6 dels alumnes.

El regidor de Promocié Economica, Joan Creus, ha explicat que, per a aguest curs
2012-2013, “I’ Ajuntament harebut del SOC un 51% menys de subvencions per
a formaci6 ocupacional que el cursanterior, en quél’mport concedit va ser de
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141.000 euros’. A més, ha afegit Creus, “les hores de formacio s han reduit de
1.310 a 820, i s'’han denegat els cursos d’ aplicacions infor matiques de gestio, de
creacio de paginesweb i de soldadura que haviem sol licitat”.

Tot i aixo, I’ Ajuntament va oferir durant € primer trimestre del curs 2012-2013 dos
cursos de soldadura ® que es van financar amb fons municipals’, ha apuntat e
regidor.
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