Ajuntament de Castellar del Valles

Actualitat

El col-lectiu Cuina Vallésva repartir dissabte 1.400 racions de
mongetes amb botifarra al'esmorzar deforquilla

Dilluns 28 de gener de 2008

L'esmorzar semmar cava dinsles activitats de la Setmana de Cuina VallesLa
Setmana de Cuina Valles que aquests dies sesta celebrant a Castellar va viure
dissabte al mati la seva activitat més popular amb I'esmorzar de forquillaque va
tenir lloc alaplagaMagjor. Els cuiners del col-lectiu Cuina Vallés van preparar 1.400
racions de mongetes amb botifarra, amb 50 quilos de botifarrai 60 quilos de
mongetes, que van repartir durant tot el mati alazonadelaplagcaMagjor que servira
d'entrada a nou mercat municipal. Les activitats de la Setmana de Cuina Vallés
finalitzaran el proper dimecres, 30 de gener, amb una xerrada sobre |la mongeta del
ganxet que semmarcadins un cicle organitzat per I'lES Castellar i I'lES Puig de La
Creu. Aquest cicle, que porta per titol Unatrajectoria, una experiencia, pretén donar
aconéixer latragjectoria de diverses personaitats castellarenques. La primerade les
xerrades anira a carrec del pages castellarenc Ramon Casamada, que pertany ala
familia propietaria de |la masia de Can Casamada. L'acte, quetindralloc a Ca
I'Alberola, apartir de les 19.30 hores, el tancara el seu fill, Ramon Casamada,
secretari de la Cooperativa Agricola de Sabadell i Comarca (COAGSA) i president
de I'Associacié de Productors de laMongeta del Ganxet. Aula de Cuinai Dinar a4
Mans La Setmana de Cuina Vallés va comencar dijous passat amb un taller sobre
com cuinar lamongeta del ganxet. Carles Calzina, del restaurant castellarenc Garbi,
i Edgar Gonzélez, del Can Vinyers de Matadepera, van ser els cuiners del col-lectiu
encarregats d'elaborar diferents plats amb mongetes del ganxet. L'Aula de Cuinaes
va celebrar ala Baixada de Palau, $/n de Castéllar, i vacomptar amb I'assisténcia de
25 persones, que van poder tastar els plats preparats pels dos cuiners. Un dels actes
destacats de la setmana vatenir com a escenari privilegiat € Castell de Clasqueri.
Estractava de la segona edici6 del Dinar a4 Mans, que es va celebrar divendresi
gue va significar I'agermanament entre la mongeta del ganxet i lafaba de Lourenza
(Lugo). L'acte va aplegar una setantena de comensals que van poder tastar diferents
plats elaborats amb aquests dos productes. A I'apat hi eren convidats alcaldesi
regidors de la comarca, representants del Consorci de Turisme del Vallés
Occidental, € Diputat de Turisme de la Diputaci6 de Barcelona, Rafael Roig, la
primeratinent d'alcalde de I'Ajuntament de Lourenzd, Fe Rodriguez, i diversos
productors tant de mongetes del ganxet com de la"faba' gallega. Mentre que
I'alcalde de Castellar, Ignasi Giménez, va agrair I'esforg " tant dels cuiners com
dels productors, per donar impulsa un productetan lligat al territori”, latinent
d'alcalde de Lourenza va prometre una nova trobada a L ugo per refermar elsllacos
creats divendres. Per la seva banda, Ramon Casamada vareivindicar el paper dels
agricultors, i vadestacar que " sense produccié de mongetes no n'hi podria haver
difusio”. Durant les seves intervencions, la presidenta del Consorci de Turisme del
Valles Occidental, Olga Olivé, i € president del Consell Comarcal, Antoni
Rebolleda, van coincidir en laimportanciadiniciatives com Cuina Vallés al'horade
donar a conéixer la comarca.
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